
Menù  

 

 

ANTIPASTI / STARTERS 

 

 

 

                                   

Antipasto di salumi tipici emiliani con gnocco fritto 

Appetizer of Cured Meats From Emilia With Fried Gnocco 

Culatta di Busseto, Strolghino di Culatello, Mortadella IGP, Coppa Parma 

 

                  € 18,00 

Prosciutto Crudo di Parma 18 mesi con mozzarella campana 

Dried Parma Ham With Mozzarella Cheese 

 

          € 18,00  

 

Culatta di Busseto con scaglie di parmigiano reggiano 24 mesi e gocce di 

aceto balsamico tradizionale 

Culatta From Busseto With Parmesan Cheese & Drops of Balsamic Vinegar 

 

          € 20,00 

Culatello di Zibello con mostarda di frutta e pane tostato 

Culatello From Zibello With Fruit Churtney & Toasted Bread 

 

                  € 25,00 

 

Insalata di astice della tradizione Harry’s Bar 

Harry’s Bar Steamed Lobster With Valerian Lattuce & Fragrant Pink Sauce 

With Paprika 

 

Uovo 62 °C su crema di cavolfiore al latte 

Egg 62 °C on Milk Cauliflower Cream 

 

           € 25,00 

 

 

           € 14,00 

Sfoglie di salmone scozzese con veli di pane croccante e burro di Normandia 

Scottish Salmon With Crusty Bread & Normandy Butter 

 

Tartare di tonno rosso con dressing al lampone 

Red Tuna Tartare With Raspberry Dressing 

 

           € 22,00 

 

 

           € 20,00 

 

Caesar Salad 

Green Salad, Croutons, Parmesan Cheese & Chicken Strips                                                                           

 

           € 14,00 

Flan di melanzane servita su crema di parmigiano 

Aubergine flan on Parmesan Cheese 

 

                   € 15,00 

Misticanza di verdure di campo 

Mixture of Field Vegetables  

                   € 12,00 

 

 

 

 

 



 

                                      

PRIMI PIATTI  / FIRST COURSES  

 

 

Tortellini della tradizione modenese in brodo di manzo e cappone o crema 

di parmigiano  

 Traditional Tortellini From Modena in Broth of Beef &Capon Or Parmesan 

Creamy Cheese Sauce 

 

€ 22,00  

 

 Gramigna al ragù di salsiccia modenese 

 Gramigna Pasta With modenese Sausage Ragù 

 

€ 16,00 

 

 Tortelloni  di ricotta all’emiliana con passata di pomodoro fresco 

 Emilian Ricotta & Cheese  Tortelloni With Fresh Tomato Sauce 

 

€ 18,00 

 Risotto all’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena “Riserva Luigi 

Cremonini” 

 Risotto With Traditional Balsamic Vinegar From Modena “Luigi Cremonini 

Reserve” 

 

€ 20,00 

 

 Tagliatelle classiche al ragù emiliano 

 Classic Tagliatelle Pasta With Emilian Meat Sauce 

 

€ 18,00 

 

Lasagnetta* bianca al profumo di mare su crema di piselli              

White Seafood Lasagna on Pea Cream 

 

€ 20,00 

 

Spaghettone alla norma con melanzana bruciata, pomodorini confit e 

ricotta salata 

Spaghetti With Aubergines, Tomatoes and Salted Ricotta Cheese 

 

€ 18,00 

Tonnarelli cacio e pepe                                                                                                     

Tonnarelli Cacio Cheese & Pepper 

 

€ 18,00 

Maccheroncini freschi alla amatriciana                                                                                             

Macaroni Fresh Pasta With Amatriciana Sauce 

 

€ 18,00 

Zuppa di verdure secondo stagione                                                                                   

Seasonal Vegetable Soup 

 

€ 14,00                          

Tagliolino fresco all’astice 

Tagliolino Lobster With Fresh Tomatoes 

 

€ 25,00 

Orecchiette alle cime di rapa e stracciatella pugliese                                                       

Orecchiette Pasta With Broccoli Rabe & Stracciatella From Puglia 

€ 16,00 

  

                                                                    

                                                                                                        



    

SECONDI DELLA TRADIZIONE MODENESE 

MAIN COURSES OF THE MODENA TRADITION 

   
     

Scaloppine di vitello all’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena “Riserva 

Luigi Cremonini” 

Veal Scallops With Traditional Balsamic Vinegar From Modena “Luigi 

Cremonini Reserve” 

 

Cotoletta di vitello a doppia panatura con patate al forno  

Veal Cutlet With Baked Potatoes 

 

   

 

€ 26,00 

 

 

 

 

 

 

€ 22,00 

 

 

 

Guancia di vitello al Lambrusco con purè di patate          

Veal Cheek With Lambrusco &  Mashed Potatoes 

                                                                                    

                                   

€ 24,00 

 

 

LA CARNE / MEAT 

 

 

Entrécote di manzo con verdure ripassate di stagione 

Grilled Entrécote With Seasonal Vegetables  

 

 

€ 26,00 

 

 

Tagliata di controfiletto con rucola selvatica e pomodorini 

Sirloin Steak With  Rocket Salad & Cherry Tomatoes 

 

 

€ 24,00 

Tartare di manzo con dressing agli agrumi 

Beef Tartare With Dressing Citrus ( Dish Raw ) 

 

 € 26,00 

Filetto di manzo in crosta alle erbe su giardiniera di verdure 

Argentinian Beef Tenderloin  With Herbs on Pickled Vegetables 

 € 32,00  

 

Carpaccio di manzo con salsa Harry’s 

Beef Carpaccio With Harry’s Pink  Sauce     

 

 € 25,00 

 

Fiorentina (ca.550g) con patate novelle alle erbe 

T-Bone Steak Sirloin (ca.550g) With Potatoes     

 

 

Picanha di manzo  con verdure alla griglia 

Picanha Beef Sirloin Cap With Vegetables on the Grill     

   € 35,00 

 

    

   

   € 24,00 

 



IL PESCE / FISH 

 

Trancio di pescato del giorno  su crema di topinambur                                                  

Slice of Fish of The Day on Topinambur Cream 

 

 

Tonno scottato in salsa agrodolce con spinacino fresco e arance                             

Grilled Tuna Fillet In Sweet  & Sour Sauce With Fresh Spinach And Oranges 

 

Gamberoni*Harry’s Bar Trevi all’aceto di Jerez e mimosa di uovo 

Harry’s Bar Trevi Prawns With Vinegar From Jerez & Mimosa of Egg 

 

   € 25,00 

 

 

  

   € 25,00 

 

 

   

   € 25,00 

 

                                    

                                  DOLCI & FORMAGGI / DESSERTS & CHEESES 

 
Semifreddo al croccante di mandorle pralinate 

Semifreddo With Crunchy Almonds 

 

                 € 9,00 

Crema catalana 

Crème Brùlèe  

                 € 9,00 

Tiramisù al limone con crumble al cocco e cannella                   € 10,00 

Lemon Tiramisù With Coconut Crumble & Cinnamon 

 

 

Tagliata di frutta di stagione 

Seasonal Fruit 

 

                  € 12,00                

Gelato di crema con Aceto Balsamico Tradizionale di Modena 

 “Riserva Luigi Cremonini” 

Cream Ice-Cream With Traditional Balsamic Vinegar From Modena “Luigi 

Cremonini Reserve” 

 

                   € 15,00              

Selezione di gelati  (Crema, Limone, Fragola, Cioccolato, Vaniglia, Nocciola) 

Ice-Cream Selection (Cream, Lemon, Strawberry, Chocolate, Vanilla, 

Hazelnut) 

                    € 9,00 

 

 

Dolce del giorno                                                                                                  

Dessert of the Day 

           

                   € 12,00                   

 

                                  •   •   • 

Plateau di Formaggi Harry’s Bar con mostarde di frutta 

Harry’s Bar Cheese Plateau With Fruit Mustards 

 

Selezione di formaggi  con mostarde di frutta 

Cheese Selection With Fruit Mustards 

 

 

 

                  € 20,00 

 

 

                  € 14,00 



 

 

  

 

  

 

 

 

In order to be correctly informed with the latest data concerning allergens that may be contained in our 

products,  we invite you to refer any questions you may have to the staff on duty, who will be more than 

happy to provide you   with additional information concerning the ingredients used in the displayed food 

items.  (abstract from European Regulation N. 1169/2011 of the European Parliament and Council, 25th 

October 2011). 

 

Con l’obiettivo di comunicare informazioni corrette e aggiornate circa la presenza o meno di allergeni 

contenuti all’interno dei nostri prodotti, La invitiamo, in caso di necessità, a rivolgersi al personale in 

servizio per ottenere maggiori informazioni relative agli ingredienti contenuti nelle referenze 

disponibili. (estratto elenco contemplato da Allegato II - Regolamento (UE) N. 1169/2011 del Parlamento Europeo 

e del Consiglio del 25 ottobre 2011 

*I prodotti potrebbero essere congelati all’origine   /  Frozen product 


